Compte rendu de la réunion 2 du groupe de travail agriculture et préservation des

communs du 28 mai 2026

Animée par Marie-Hélene Pillot pour le Réseau de la coopération et le Parlement des liens

1. Synthése réunion 1 du 28 avril

Travailler sur « Comment maintenir la souveraineté alimentaire du territoire » :

Travailler sur le(s) modéle économique du monde agricole, que ce soit sur la diversification,
la création de filiére, plus de vente directe, transformation locale, ou encore avec le 1/4
temps paysan qui peuvent étre sur des compétences autres que la production
(communication, gestion, internet,...)

Création de filiéres adaptées pour les légumineuses : achat terrain, batiment, matériels de tri,
empaquetage,...

Préservation et régénération des communs - Aménagement des sols pour contribuer a les
régénérer, a favoriser la préservation de la biodiversité et permettre l'infiliration et stockage
de I'eau. (ex : culture sur sols vivants, agroforesterie, hydrologie régénérative)

Sensibilisation aux changements de pratique alimentaire — « changement » culturel (place du
pois chiche, des lentilles, etc., dans nos assiettes) + questionner les freins a I'achat local que
ce soit pour les consommateursices, la restauration collective ou les restaurateureices.
Travailler sur une meilleure communication sur la présence des producteurs locaux sur le
territoire (ex : encart dans les gazette des mairies — tout comme c’est le cas pour les
associations). Enjeu de visibilité et d’accessibilité.

Les territoire(s) partant(s) / Possibles pour expérimenter des solutions qui émergeront de ce
groupe de travail :

Ferme Chaux devant a Bourdiguet (Aigaliers )

Belvezet. Une expérimentation déja en cours avec I'Atlas de la Biodiversité et
expérimentation autour de I'eau et des agriculteurices : stockage - pompage,..
Ferme de Francois le Charpentier (Plus proche d’Alés)

2. Tour rapide de présentation des personnes présentes : prénom + nom + « étiquette
professionnelle »

Présentees : Bérengére Noguier, Henri Trubert, Olivier Besson, Dominique Ekel, Camille Marchand,
Stéphanie Lecharpentier, Frangois Lecharpentier, Pierre-Yves Traynard , Emmanuelle Philips.

Excuséees : Mariko Jacquier, Théo Cousyn (Tous Paysans)

3. Métaplan des besoins des différentes parties prenantes du territoire :
Collecter les besoins des différentes parties prenantes : producteurs, consommateuresices et
professionnels de la restauration

A. Les besoins des producteureices classés par théme :

Modéle économique du monde agricole :

Besoin de partager les risques
Enjeu de revenu / vente garantis (ex : Arcadie)



Prix rémunérateurs et annoncés

Contrats a long terme (pas a 1 an), avec des prix fixés ( ?)

Notion d’entraide, ressources humaines pour aider les producteureicers : ils ou elles n’'ont
pas de week-end, de vacances, de revenus,...

Besoin de soutien pour la com : temps, outils informatiques, -> pour se faire connaitre
Matériels partagés ou financés. Ex : CUMA

Aide aux changement climatiques : notamment pour la conversion, besoin de montée en
savoirs, accompagnement, formation et sortie.

Changement culturel pratique alimentaire - lié aussi au modéle économique :

Lien avec la restauration collective et les restaurants
Marché local entre producteurs. Ex Belvezet

Création de filiéres :

Filiere pour déposer a un seul endroit les productions

Point de vente commun

Filiéres locales sur I'aspect commercialisation notamment en bio, tri, commercialisation pour
lentilles, pois chiches

B. Les besoins des consommateureies classés par théme :

Changement de pratique culturelle - sensibilisation

Prix : qu’est ce que le bon prix ?

Satisfaire les représentation, les habitudes : conditionné par les publicités -> changement
culturel

Besoins de découverte chez les jeunes : ateliers pratiques enfants et parents, parents
(fabrication de pain,...), enfants, agriculteurs > partir du village. (ex : les petits cuistos a
Belvezet)

Besoin de se sentir appartenir au village

Satisfaire le vite fait, tout cuisiné

Conditionnement pour les familles : penser la quantité pour des familles

Facilitation accés aux producteurcices :

Besoin de diversité dans les points de vente,

Commande au drive, acces, livraison

Fidélisation ex : amap

Magasin de producteurs

Cartographie des producteurs

Praticité : accés a un méme endroit, facile pour se garer (Mas des agriculteurs de 'Uzége /
magasins coopératifs)

Besoin de parler de la nourriture — contact avec les producteureices, raconter le métier.
Présence des producteursces sur les points de vente pour échanger avec les
consommateureices : éducation, saisonnalité,...rassurer sur I’hygiéne

C. Besoins des la restauration collective et des restaurants classés par théme :

Facilitation accés aux producteureices / produits :

Enjeu de livraison

Disponibilité en quantité et variété, et sur 'année
Facilité I'accés aux marchés publics
Fournisseurs « solides »



Manque de souplesse

Type de produits recherchés :

Recherche de productions locales de qualité
Rapport qualité / prix pour la gestion des deux cotés
Suivi des produits et prix : méme produits quantité,...
Normes cohérentes et applicables

Pour la restauration collective et les restaurants, il sera nécessaire d’aller les rencontrer pour
collecter les enjeux et leurs besoins

D. Besoins du territoire

Voir les données sur site Parcel et CraTére. Pas travaillé en réunion. Infos transmises en pieces

jointes.

4. Métaplan sur 3 questions :

Réflexion en individuel post-it (hnom+idée), puis partage en collectif sur les questions suivantes :

A. De quels autres expériences / projets s’inspirer ? Connaissez-vous d’autres projets ou des
structures avec qui nous pourrions nous s’associer ?

Modéles économiques du monde agricole :

Réseau des jardins de cocagne

Contrats avec rémunération des producteursices peu importe la récolte : voir dans I’'Hérault
Mas des agriculteurs / maisons et boutiques paysannes + I'exemple de Belvezet qui pourrait
se produire ailleurs : hangar avec vente de plusieurs producteurs, sorte de petit marché chez
un paysan, paniers,...

Casiers de producteurs (commande drive) : Tour et Montauban

Faire aboutir le projet intercommunale de 'ETA

Pépiniére pour les futures agriculteurs

Sécurité sociale de I'alimentation

Magasin de producteursices coopératifs (La Louve a Paris, la Cagette)

Tera avec le revenu de base pour les paysan<nes

Laboratoire d’économie de la fonctionnalité et de la coopération : restauration collective,
restaurant, panier, fermes)

Magasin associatif dans le loir et cher a thoré la Rochette il y a une association magasin
épicerie boulangerie qui tourne vraiment bien: le comptoir des cocottes 2 magasins, une
boulangerie, des salariés (dont un boulanger) et pas mal de bénévoles, ils vendent
beaucoup de local et quelques produits de grande distribution. Et des animations et un coin
lecture café thé.

Projet PAT en Belgique : https://coopalimentaire.be/ et https://www.ca-wapi.be/

Filieres restauration collective

Des exemples de cuisines communes EPHAD / Créches / Aide a domicile -> = massification
des achats

GIP : hépitaux, communautés de communes : cuisine / légumerie

Développer une plateforme d’approvisionnement pour la restauration collective

Création de filieres


https://www.lecomptoirdescocottes.fr/
https://www.ca-wapi.be/
https://coopalimentaire.be/

— Filiére blé tendre raspaillou qui permet une valorisation du blé un peu plus importante ;
— La Baguette du Gard : a déployer sur d’autres produits finis du Gard
— Création filiere légumineuse Hérault

Faire évoluer les pratiques culturelles alimentaires :
— Collectif Melting Phot : méler culture et gastronomie. Vingts adultes qui cuisinent ensemble
et apprennent a utiliser les médias (photos, vidéos), puis bientdt un jardin partagé.
— Ateliers cuisine a I'Arbousier (Belvezet)
— Archipel de Kembs

B. Vous serez satisfaitee du groupe, si... ?

Implication des parties prenantes du territoire dont collectivités :
— L’ETA est opérationnel
— Installation et maintien des agriculteursices
— Siles terres agricoles de 'Uzége ne s’abandonnent pas ou plus...
— Sion met autour de la table : politiques, citoyens, entreprises, restaurateurs, scientifiques
— Mairies expérimentales
— Les politiques publiques se saisissent de I'enjeu
— Satisfaction des producteursices et consommateur«ices
— Des solutions concrétes et itératives
— Sion aun projet qui permet la rencontre et le lien paysan<ne — citoyen<ne
— Satisfait si on arrive a recréer du lien entre producteursices et consommateurrices, et si les
producteureices voient leur revenus augmenter

Création de filiéres :
— Conserverie, légumerie
— Création de filiere

Acceés direct aux producteurcices :
— Magasin de producteureices
— Restauration collectives organisées avec les paysanenes

Changement culturel alimentaire
— Nous réussissons a sensibiliser et approvisionner les publics « €loignés » a une alimentation
saine et locale
— Modification des pratiques alimentaires des citoyen+nes

Expérimentation de nouvelles pratiques :
— Des Fermes expérimentales : eau, sol, adaptation au changement climatique
— Territoire qui respire, qui assure sa résilience alimentaire
— Des solutions concrétes et itératives

C. Axes de travail souhaités et contributions des personnes

— HenriT:

o Mon temps

o Communication

o Continuer le Parlement des liens

o Créer des fermes tests avec hydrologues, agriculteurs, climatologues,...
— Pierre-Yves T :



o Capitalisation expériences Belvezet
o Promotion alimentation saine
Bérengeére N :
o Temps dans les différentes étapes, démarches
o Mise en réseau des différents acteurs, créer des synergies
Stéphanie L :
o Réle des entreprises locales dans le projet / réle des entreprises agri-alim
o Arcadie :
= Ferme pilote et collective ?
= Réflexion sur les modalités de soutien aux agriculteursices (Type de
rémunération)
Olivier B :
o Faire le lien et engager les restaurateurs de I'Uzége pour mise en valeur des
productions locales
Dominique E :
o Créer et continuer une réelle dynamique dans le monde de la vente directe avec des
participations multiples
Camille M :
o Je veux étre un appui technique et politiques sur lETA
o Je m’investis et m’investirai sur I'accés a I'eau pour I'agriculture du territoire
o Je peux étre un appui d’aide a la promotion des produits locaux
Emmanuelle P :
o Contribution ferme expérimentale et réunion
o Besoin d’étre remunérée pour continuer
Francois L :
o Dutemps
o Ferme expérimentale



